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sbro nam dosli/
ICerzlich willkommen!

Ssbar tek vam 2eli vasi

obitely Kursar.

CGuten Appetit winscht Shmen
Shre stamile Kursar.

Alle Gerichte kénnen Sie
gut verpackt mitnehmen™.

KROATIEN

OFFNUNGSZEITEN

Montag + Dienstag =~ Ruhetag
Mittwoch bis Samstag 17.00 - 22.00 Uhr (Kiiche bis 21.00 Uhr)
Sonntag + Feiertage 12.00 - 22.00 Uhr (Kiiche bis 21.00 Uhr)
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OPatate

Haussalat ¢
verschiedene Salate der Saison mit Schafskase

Salatteller ,Pute®
verschiedene Salate der Saison mit Putenstreifen

ﬁfmgﬁmdcklﬂ Qbuppen

Gulaschsuppe !
Tomatensuppe !

Zwiebelsuppe ! mit Parmesanschiffchen

CWarme NYorspeison

Garnelenspiel3 A8¢ 10,90

mit Toast und Knoblauchol

Panierter Schafskase A¢
mit Toast und Sauce tartare

Panierter Hollanderkase A¢
mit Toast und Sauce tartare

Panierte Champignons A°
mit Sauce tartare

4
Nerschenken Qdie ein pr
schone ODtunden
CWir stellen
CGeschenkgutscheine
Siir Qi aus
N
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Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.

12,90

15,90

6,00
5,50
6,50

10,50
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10,00
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CStir unsere Kleinen (Sidste

%
m Kinderschnitzel A€ 9,90
Q mit Pommes frites
0
hl o0 . “G
) Kaseschnitzel ,Max 9,90
kleines Schnitzel mit Kase gefiillt, dazu Pommes frites
9 Kinder Cevap 9,90
0 4 Stiick, mit Pommes frites
P—
. ~,Klaumann* 0,00

Du bekommst einen eigenen Teller
und ,klaust” dir von Papa und Mama was du magst.

Penioren - Celler

Schweinelendchen'! 15,90

mit Champignonsauce und Salzkartoffeln

Putenschnitzel ,Wiener Art”A¢ 12,90
paniertes Putenschnitzel mit Salzkartoffeln

Leberteller! 12,90
mit gebratenen Zwiebeln und Salzkartoffeln

Rumpsteak (ca. 120g)! 18,90

mit gebratenen Champignons und Pommes frites

CSFischgerichte

Lachsfilet 2P 24,90
gegrillt, serviert mit Spinat ,Dalmatinische Art” und Knoblauchél

Kalamaris vom GrillN 20,90
mit Spinat ,Dalmatinische Art” und Knoblauchél

Gambas vom Grill 5 26,90

8 Stuck, mit Sauce tartare und Butterreis

Zu allen Hauptgerichten servieren wir einen Salat.




Gefhigel
,2Puran” - Steak A¢“!

Putensteak, gefiillt mit Kése !, dazu Krauterbutter '3,
Brokkoli an Sauce Hollandaise und Kroketten

Putenschnitze] A"
-paniert- mit Butterreis und Brokkoli

Putensteak A6
mit Sauce Hollandaise, Kroketten und Brokkoli

Q&ctvwemefilet-Gerichte

Schweinefilet nach Art des Hauses ™
mit gebratenen Zwiebeln und Djuwetschreis

Schweinefilet mit gebratenen Champignons ™
dazu Djuwetschreis

Schweinefilet mit Pfeffersauce *!
dazu Salzkartoffeln

Schweinefilet ,Hollandaise*
mit Sauce Hollandaise, Brokkoli und Kroketten

Sternationale Gerichte

Schweineschnitzel ,Wiener Art” A¢!
paniert, mit Pommes frites, dazu Sauce tartare

Champignonschnitze] 2!
paniert, mit Pommes frites

Ljubljana Schnitzel A“
paniert, gefiillt mit Kése ' und Schinken '*3, dazu Djuwetschreis

Zagreb Schnitze] A
paniert, mit gebratenen Zwiebeln und Pommes frites

Pfefferschnitzel At
paniert, mit Djuwetschreis

Zigeunerschnitze] A“!
paniert, mit Pommes frites

Zu allen Hauptgerichten servieren wir einen Salat.
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% COrillpezialititon
o) Cevapcici™™ 17,00
0O mit Pommes frites und Djuwetschreis
f—y ¢
Comm s Raznjici® 17,00
m 2 SpieB3e mit Pommes frites und Djuwetschreis
&) Pola Pola™ 17,00
) 1 SpieB, 4 Cevapcici, Pommes frites und Djuwetschreis
fuy 0
bt Hack-Steak (Pljeskavica) 16,50
mit Djuwetschreis und Pommes frites
Haus-Hack-Steak “* 17,50
mit gebratenen Zwiebeln und Djuwetschreis
Hack-Steak mit Pfeffersauce A“* 17,50
dazu Djuwetschreis und Pommes frites
Hacksteak “°!' gefiillt mit Hollinderkase 18,50
mit Djuwetschreis und Pommes frites
John-Teller A¢¢ 18,90
2 panierte Schnitzel, 1 Schnitzel gefiillt mit Kase !,
2 Stiicke Speck!®, dazu Pommes frites
Hausleber ™ 16,90
mit gebratenen Zwiebeln, 1 Scheibe Speck '*>und Djuwetschreis
Leber ,Dalmatinische Art*! 17,50

Leber mit Knoblauchol und Pommes frites

Hack-Steak ° gefiillt mit Schafskése 19,50

mit Djuwetschreis und Pommes frites

Pfefferspie ! 17,90

3 Stiicke Schweinefleisch, Pfeffersauce und Pommes frites
Zigeunergeige At 20,90

1 SpieB, 1 Kotelett, 2 Cevapcici, 1 Hacksteak, 1 paniertes Schnitzel,
1 St. Speck!s, Djuwetschreis und Pommes frites

Zu allen Hauptgerichten servieren wir einen Salat.




COrillspezialititon

Grillteller 19,90
1 SpieB, 1 Kotelett, 2 Cevapcici, 1 Hacksteak, 1 St. Speck!s,

dazu Pommes Frites und Djuwetschreis

Gourmet-Teller Ac¢! 28,90
1 Rumpsteak, 1 Rinderfilet, 1 Schweinefilet,
mit Kroketten, Brokkoli an Sauce Hollandaise und Krauterbutter '3

Balkan Potpourri “* 19,00
2 Schnitzel natur, 1 Schweinefilet, 1 Hacksteak, 1 Stk. Leber,
dazu Pommes frites und Djuwetschreis

Steak-Teller 24,90
Rumpsteak, Schweinefilet und Putensteak,
mit gebratenen Zwiebeln und Pommes frites

Lustiger Bosniak 29,50
Rumpsteak gefiillt mit Schinken '3
und Kése !, mit Djuwetschreis und Krauterbutter

Qﬁpﬁzzd/zﬁz‘m ﬁir mehrere Rersonen

Balkan - Platte ACCI- fiir 2 Personen 44,00
(auch fiir 4 Personen moglich)

2 SpieBe, 2 Koteletts, 2 Cevapcici, 2 St. Leber, 2 Hack-Steaks, 2 St. Speck!5,
2 panierte Schnitzel, mit Pommes frites und Djuwetschreis

Raslina Platte ¢ fiir 2 Personen 46,00
(auch fiir 4 Personen moglich)

2 SpieB3e, 2 Hack-Steaks, 2 Schweinefilets, 2 gefiillte Schnitzel mit Kase !,
2 St. Speck!s, 2 Koteletts, mit Pommes frites und Djuwetschreis

Dalmacija Platte <t fiir 2 Personen 46,00
(auch fiir 4 Personen moglich)

2 Koteletts, 2 Schweinefilets, 2 Hack-Steaks, 2 Speck!?, 2 Schnitzel natur,

2 Cevapcici, mit Djuwetschreis, Pommes frites und gebratenen Zwiebeln

Zu allen Hauptgerichten servieren wir einen Salat.
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Rumpsteak - Geriohte (ax ZZOg)

Rumpsteak mit Pfeffersauce ™!
dazu Pommes frites

Rumpsteak mit gebratenen Champignons'
dazu Pommes frites

Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln'!
dazu Pommes frites

Rumpsteak mit Krauterbutter 3¢
mit Pommes frites

Rumpsteak - so grof3, wie Sie es mogen.
Aufpreis € 8,- pro 100g .

Rinderfilet - Gerichte (ca. 2205)

Rinderfiletsteak mit Pfeffersauce !
dazu Pommes frites

Rinderfiletsteak mit gebratenen Champignons'
dazu Pommes frites

Rinderfiletsteak mit gebratenen Zwiebeln!
dazu Pommes frites

Rinderfiletsteak mit Krauterbutter 3¢

dazu Pommes frites

@fﬂﬂﬁﬂgﬁﬂbﬁlﬁ

Muckalica “!
geschnetzeltes Schweinefilet mit Butterreis

Sataras !
geschnetzeltes Schweinefilet mit Ei unterzogen, mit Butterreis

Cikos tokanj A
geschnetzeltes Schweinefilet mit Champignonsauce und Butterreis

Zigeunerleber A%
geschnetzelte Leber in pikanter Sauce mit Butterreis

Zu allen Hauptgerichten servieren wir einen Salat.
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SSailagen Qbaucen S

Beilagensalat © 4,50 Zigeunersauce™ 3,50 :g
Krautsalat 4,00 Champignonsauce? 3,50 J
Pommes frites 3,50 Knoblauchsauce?! 3,50 ~
Djuwetschreis™ 3,50 Pfeffersauce® 3,50 .§.
Brokkoli an Sauce Hollandaise ¢ 4,50  Sauce Hollandaise A““' 3,50 )
Gebratene Zwiebeln! 3,50 Krauterbutter !> 2,50 m
Kroketten A¢C! 3,50 Ajvar? 2,50
Gebratene Champignons' 4,50 Sauce tartare® 2,50
Grillgemiise'! 5,00

Portion Salat-Mayonnaise ©
Blattspinat ,Dalmatinische Art“ 4,00 oder Ketchup 0,60

Dassarts

Vanilleeis mit warmen Kirschen!!'¢ und Sahne 6,50
Vanilleeis mit warmer Schokoladensof3e !¢ und Sahne 6,50
Kindereis ¢ Vanilleeis mit Sahne und bunten Streuseln 450

Ralatschinken

... mit Vanilleeis ¢ und warmen Kirschen ! 7,50

... mit Vanilleeis A°¢ ynd warmer SchokoladensofB3e 7,50

(Warme (Qettinke

Tasse Kaffee® 2,80 Tasse Tee 2,80
Espresso® 2,80 Cappuccino 5146 3,30
Espresso Macchiato 3¢ 3,00 Latte Macchiato %14¢ 3,80

Espresso double® 3,80 Milchkaffee © 3,80




e A perilifs

P—

E Sherry Sandeman* 5c 4,00 Campari' Orange 6,00

m Medium Dry, Dry Seco

(@ Portwein® 5¢ 4,00 Aperol ! Spritz 021 6,50

e‘é :

a A lkoholfreie ~Qettinke

=3

= Fanta'? 021 2,40 Apfelsaft 021 2,80

et Sprite? 021 2,40 Orangensaft 021 2,80
Coca Cola'?» 0,21 2,40 Bitter Lemon '° 021 2,80
Kalter Kaffee !3° 021 2,40 Apfelschorle 021 2,40
Gerolsteiner 1FL 0251 2,80 Eistee Pfirsich 021 2,40
Gerolsteiner Still 1FL. 0251 2,80
Gerolsteiner 1FL. 0,751 6,50

SSigre

Bolten Alt 031 3,50 Radler 031 3,50
Bolten Alt 041 4,40 Alt-Schuf3 031 3,50
Bitburger Pils 031 3,50 Pils-Schuf3 031 3,50
Bitburger Pils 051 5,50 Krefelder 031 3,50
Bitburger alkoholfrei FL.0331 3,50 Erdinger Weissbier 051 5,50
oder Radler alkoholfrei Erdinger alkoholfrei 051 5,50

Qpirituasen 2ol

Ramazzotti 3,00 Remy Martin V.S.0.P. 4,50
Underberg 2.70 Williams Birne 3,00
Jagermeister 2,70 SETIH R e
’ Jack Daniels 4,00
Mariacron 2,70 Grappa 3,50
Vecchia Romagna 3,00 Jubildums Aquavit 3,00
Ouzo 2,70 Malteser 3,00

Kruskovac! (Birnenlikor) 3,00

Pelinkovac ! (Krauterschnaps) 3,00

Orahovac' (WalnuBlikor) 3,00

Slivovitz 3,00

Travarica Branntwein 3,00

Slivovitz-Kruskovac ! (Haustee) 2,80




weild

Zilavka, trocken

K roatische O ene”

1/41 6,50

Laski Rizling, siiffig, lieblich 1/41 6,50

Rosé

1/41 6,50

lieblich, fruchtiges Aroma

rot
Kadarka, lieblich 1/41

Plavac, trocken 1/41

Weinschorle 0,21

Qv%y 74

Mumm
Freixenet
Piccolo

Allergenkennzeichnung

1.

Glutenhaltiges Getreide/
erzeugnisse

u.a. A1 Weizen, A2 Hartweizen,
A3 Roggen, A4 Gerste, A5 Hafer.

Krebstiere/-erzeugnisse
u.a. Krebse, Shrimps, Garnelen, Scampi,
Hummer.

Eier/-erzeugnisse
alle Eiersorten

Fische/-erzeugnisse
alle Fischarten.
(u.a. auch Anchovis, Kaviar)

Erdniisse/-erzeugnisse
alle Erdnusssorten

1F. 22,50
1F. 22,50
021 7,50

6. Soja/-erzeugnisse F
alle Sorten Sojabohnen

7. Milch/-erzeugnisse G
einschliellich Laktose alle Milchprodukte

8. Schalenfriichte (Niisse)/ H

-erzeugnisse. u.a. H1 Mandeln,
H2 Haselniisse, H3 Walniisse, H4 Pistazien,
H5 Cashewkerne

9.  Sellerie/-erzeugnisse I
Bleichsellerie, Knollensellerie, Stauden-
sellerie

10. Senf/-erzeugnisse )
u.a. auch Senfsprossen, Senfpulver,
Senfkorner

Trotz sorgfiltiger Deklaration der allergenen Zutaten in unseren Speisen
konnen Kreuzkontaminationen nicht ausgeschlossen werden.

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe

mit Farbstoff

koffeinhaltig
mit SiiBungsmittel

[ N S

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstirker

7 geschwefelt

8 mit Phosphat

9 enthalt eine Phenylalaninquelle
10 chininhaltig

1

1 Steinobst konnte Reststeine enthalten
12 In Fischfilets konnten Reste von Griten enthalten sein

13 Unsere Krauterbutter enthilt etwas Margarine
14 Lactose

15 mit Nitritpokelsalz

20 Pfanne ist heifl

35 Speisen nur zum sofortigen Verzehr

6,50
6,50

4,50

Sonstige Verbraucherhinweise sind beim Personal einzusehen.
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Nielen ank: fiir Shren SSesuch!

© B-Tend, Boris Bergmann, Herrenstr. 11, 45657 Recklinghausen, Telefon: 0 23 61 /30 669-22
Die hier verwendeten Motive sind urheberrechtlich geschiitzt. Nachdruck nur mit schriftlicher Genehmigung.



